Teilstucke vom Lamm

Lamb cuts fz1
Kaiserteil
Oberschale
Topside
Legende | legend:
Identifikationsnummer
identification number ’
o Deutsch (A) v
E Deutsch (D) 4120 Fricandeau
— Schlogel Unterschale
- English ohne Knochen, zugeschnitten Silverside
S Keule
ohne Knochen, zugeschnitten
Trimmed leg

4100

without bone

Schlogel I
J— ungeteilt / Gigot
4221 Keule mit Hiufte 4123
Karree ungelteilt Nuss
ohne Knochen Unsplit leg Thick flank
Rickenfilet J
Fillet of loin — Q
4101 :
4010 Schlégel 4102 4124
4230 — Pistole Keule mit Hiifte Schlégel Schlussbraten
Filet ungeteilt / Baronstiick Leg with chump ohne Stelze Hufte
: ’ Schldgel mit Riicken ; - Keule Rump
Tenderloin Rucken ] ohne Nieren 4001 ‘ ohne Haxe
Sattel mit Knochen Hinds and ends Junglamm Trimmed leg
Loins without kidneys without shank
Junglamm-Karkasse
- Carcass of young lamb a |
' 410 {
Hintere Stelze
: Hinterhaxe
4310 4300 Boned shank 4111
Schulter Schulter g?ei?l’lmgi?teer!
ohne Knochen Shoulder
Shoulder & p- v _ Keule,
without bone in Scheiben geschnitten
a‘ Steaks from leg
PN 4112
ohne Knochen Beinscheiben
Nacken Hals Haxen, in Scheiben
ohne Knochen Nacken geschnitten
Neck Neck Sliced boned shank

without bones &

3 4011
% Vorderviertel mit Platte &
3  ungeteilt \@;ﬂ G
E " Vorderviertel mit Lappen \Q '
§ Brusihrrll’f(ﬂir;merl Brust mit Wammerl Unsplit fore ung;::gtr ith flanks
3 Brust mit Lappen Brust mit Lappen pitorequarterwi 4500 4501 4502 4504
§1 ohne Knochen Brisket with flank Geschlinge Zunge Herz Niere
20 Brisket with flank Pluck Tongue Heart Kidneys
H without bones
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